
Det är viktigt för miljöns skull att försöka 
hitta lokala leverantörer. Men man vill 
helst slippa tumma på kvalitén. På Got-
land har vi inte det problemet. Vi är stolta 
över att erbjuda avec från Gute Vingård, 
gotländskt kvalitetskött från Köttbutiken 
och frukostfrallor från Flygrestaurangen.

Vare sig det är choklad från Fardhem, bröd 
från Eskelunds som Café Amalia gör mackor 
av eller ostar från Stafva och te från Kränku 
så slår vi två flugor i en smäll. Vi serverar 
mat från några av Sveriges främsta livs-
medelsproducenter. Vi sätter Gotland på 
kartan – och håller miljön i fokus.

Det är ingen hemlighet att Gotland har livsmedelsproducenter i 
toppklass. Eftersmaken blir  extra god när man tänker på att det 
är bättre för miljön när vi använder oss av dem.

För den goda eftersmaken

Håkan från Eskelunds, Maria från Fardhem choklad, Amalia från Café Amalia,  
Oskar från Kränku, Fredrik från Köttbutiken, Anna från Flygrestaurangen,  

Lauri från Gute Vingård och Inger från Stafva Gård.


